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Schwäbische  Alb

Landgenuss
 Regionales, Gastronomie, Eventlocations
Genießen Sie gerne die leckere schwäbische Küche, wollen Sie 
regionale Produkte direkt beim Erzeuger kaufen oder sind Sie auf  
der Suche nach einer Location für Ihre nächste Feier? 

In unserer Broschüre stellen wir Ihnen Anbieter regionaler Spitzen-
produkte, ausgezeichnete Gastronomiebetriebe und besondere  
Eventlocations vor. 

Wir wünschen Ihnen eine genussreiche Zeit bei uns im Alb-Donau-Kreis.

Seite 4-5 	 Logos & Piktogramme
Seite 6-29 	 Regionale Produkte
Seite 30-47	 Gastronomiebetriebe
Seite 48-54	 Eventlocations
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Logos
Biosphärengastgeber
Auf der Speisekarte finden sich albtypische Gerichte mit hochwertigen Zutaten 
aus dem Biosphärengebiet Schwäbische Alb. 
www.biosphaerengastgeber.de

Schmeck-den-Süden - Gastronomen Baden-Württemberg
In den teilnehmenden Restaurants werden qualitativ hochwertige  
Produkte aus der Region für die Zubereitung der Speisen verwendet. 
www.schmeck-den-sueden.de

Qualitätsgastgeber Wanderbares Deutschland
Der deutsche Wanderverband setzt bundesweit Qualitätsstandards. 
Ausgezeichnet werden besonders wanderfreundliche Unterkünfte und 
Gastronomiebetriebe. 
www.wanderbares-deutschland.de

bett + bike adfc
Besonders fahrradfreundliche Unterkünfte und Gastronomiebetriebe  
werden vom ADFC (Allgemeiner Deutscher Fahrrad-Club) mit dem  
Zertifikat „bett + bike adfc“ ausgezeichnet.  
www.bettundbike.de

AlbCard-Gastgeber
Übernachtungsgäste in teilnehmenden Betrieben bekommen die AlbCard als 
kostenfreie Zusatzleistung und erhalten damit kostenlosen Eintritt in zahlreichen 
Sehenswürdigkeiten und den ÖPNV in der Region.  

Bio-Zeichen
Das Bio-Zeichen Baden-Württemberg besteht seit 2002. Es steht für Produkte,  
die in Baden-Württemberg ökologisch erzeugt werden bzw. für Bio-Lebensmittel,  
deren Zutaten in Baden-Württemberg ökologisch hergestellt werden.
Für einzelne Bereiche gelten strengere Kriterien als beim EU-Bio-Siegel.

Qualitätszeichen BW
Das Qualitätszeichen Baden-Württemberg (QZ BW) ist ein vom Land 
Baden-Württemberg getragenes Siegel. Es steht für umweltschonende Pflanzen-
produktion und Tierhaltung sowie für regionale Herkunft aus Baden-Württemberg.

Qualitätszeichen Bayern
Das Qualitätszeichen Bayern (QZ Bayern) ist ein vom Land Bayern getragenes Siegel. 
Es steht für umweltschonende Pflanzenproduktion und Tierhaltung sowie für regionale 
Herkunft aus Bayern.

Schwäbische Albwirte
Hotels und Restaurants auf der Schwäbischen Alb, die albtypische, nachhaltig 
produzierte und naturbelassene Speisen anbieten. 
www.albwirte.de

Piktogramme
Vegane Gerichte

Catering

Rollstuhlfreundlicher Betrieb
Barrierefreie, stufenfreie Zugänge zum und im Restaurant

Musik- und Medienausstattung

E-Bike-Lademöglichkeit 

Außenbereich 

Gästezimmer

Die aufgeführten Sterne sind das Ergebnis der freiwilligen Klassifizierung für 
Beherbergungsbetriebe in Deutschland. Betriebe ohne Sterne haben an einer 
Klassifizierung bisher nicht teilgenommen. Ein Rückschluss auf Ihren Standard  
ist damit nicht verbunden.
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LANDLIEBESHOP - HOF STEINLE

HALDOMAT AM HALDEHOF

BRENNEREI MICHAEL KÖPF

Öffnungszeiten Hofladen
nach Vereinbarung
Verkaufshäusle 
Täglich 24 h

Weitere Angebote
- Geschenkkörbe
- Kindergeburtstage/ 

Ferienprogramm
- Onlineshop

Öffnungszeiten 
Haldomat
Täglich 24 h

Weitere Angebote
Q-Stall Party im Frühjahr

Weitere Angebote
-	Verkostungen
-	Lohnbrennen

Öffnungszeiten
nach Vereinbarung

Unsere Produkte
-	Prämierte Brände
-	Liköre
-	Spirituosen
-	Holzfassgelagerte Brände
-	Saft

Unsere Produkte
-	Fleisch- und Wurstwaren 

aus eigener Schlachtung
-	Dosenwurst aus 
	 eigener Herstellung

Unsere Produkte
-	Frische Haldehof-Milch 

zum Selberzapfen
- Lautertal Eis
-	Kartoffeln
-	Freilandeier von 
	 Huber`s Ziegelhof

Unsere Produkte
-	Eier von Hannes Henna
-	Herznudeln
-	Gebäck (Hühnerkacke, 

Kuhfladen, Schweinerei)

Dorfstraße 14, 89604 Allmendingen-Pfraunstetten
Telefon 07391 754355
www.landliebeshop.de
info@landliebeshop.de

Haldeweg 5, 89604 Allmendingen-Weilersteußlingen
Telefon 07384 413
haldehof@web.de

Schillerstraße 48, 73340 Amstetten-Schalkstetten
Telefon 07331 441536
info@brennerei-koepf.de
www.brennerei-koepf.de 

»Bei uns helfen alle Familienmitglieder zusammen, wenn 
es um die Arbeiten rund um den Hof geht. Wir leben für 
die Landwirtschaft und lieben das Landleben.«

»Wir verarbeiten regionales Obst in 4. Generation zu
einem edlen Tropfen.«

2

3

4

»Bei uns gibt es frische Haldehof-Milch zum Selberzapfen 
sowie weitere eigene und regionale Produkte.«

»Wir verkaufen hochwertige, hausgemachte Fleisch-  
und Wurstspezialitäten aus hofeigener Schlachtung.  
Alles wird handwerklich traditionell mit Sachverstand 
und Sorgfalt hergestellt.«

- Wurstwaren 
	 vom Konradihaus
-	(Frisch-)Käse 
	 vom Altschulzenhof
- Wachteleier vom 

Moiahof

-	Dosenwurst 
-	Honig
- Geschenkartikel
- Eis

-	Hofmetzger`s Maultaschen
-	Hausgemachte Tellersulzen
-	Grillfleisch und Würste

HOFMETZGER - FLORIAN SIEGLE

Kleindorfer Straße 1, 89604 Allmendingen
Telefon 0176 47786035
info@hofmetzger-siegle.de
www.hofmetzger-siegle.de

1

Öffnungszeiten Hofladen
Fr 12-17 Uhr
Sa 7.30-12.30 Uhr
Automat Täglich 24 h

Weitere Angebote
-	Partyservice
-	Wurstplatten
-	Lohn- und Notschlachtungen

Regionale Produkte 

Erwerben Sie schwäbische Leckereien 
und regionale Spitzenprodukte direkt  
vom Erzeuger und genießen Sie zu  
Hause ein Stück Schwäbische Alb. 

Unsere Erzeuger achten auf kontrol- 
lierten Anbau und artgerechte Tier-
haltung. Ihr Anspruch ist es, Ihnen nur 
das Beste von der Schwäbischen Alb 
anzubieten. 

Unsere Hofläden öffnen nach Vereinbarung auch  
gerne außerhalb der regulären Öffnungszeiten.
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ALTHEIMER FREILANDEIER5 SÖGLINGER ANGUS-RINDER6

regional - 
artgerecht -  
gentechnikfrei

»Der Söglinger Angushof ist mit 
dem Baden-Württembergischen 
Qualitätssiegel (QS) zertifiziert. 
Nach diesen Richtlinien werden 
die Tiere artgerecht gehalten.  
Gefüttert werden die Angus-
Rinder nur mit gentechnisch frei-
em Futter, welches auf unserem 
Hof produziert wird. 
Die Kühe bringen ihre Kälber im 
Frühjahr draußen auf der Weide 
auf die Welt. Dort verbringen sie 
gemeinsam die Sommermonate. 
Dies ermöglicht den Tieren ein 
stressfreies Leben und eine 
artgerechte Muttertierhaltung.«

»Durch unsere mobilen Hühner-
ställe sind unsere Hühner immer 
auf frischem Auslauf unterwegs. 

Bewegt werden die Ställe auf 
verschiedenen Grünflächen 
rund um Altheim. Das ständige 
Grünfutter macht die Eier beson-
ders schmackhaft. 

Erhältlich sind die Eier rund um 
die Uhr am Verkaufsautomat auf 
dem Hof und an verschiedenen 
Verkaufsstellen der Region.«

Altheimer Freilandeier
-aus vollmobiler Freilandhaltung-

Bismarckstraße 10, 89174 Altheim/Alb

Bismarckstraße 10, 89174 Altheim/Alb
Telefon 07340 7386
h-hauff@web.de 

Unsere Produkte
	 - Frische Eier in verschiedenen Größen
	 - Eiernudeln
	 - Marmorierte Eier zu Ostern
	 - Suppenhühner tiefgekühlt
	 - Dosenkuchen

Unsere Produkte
-	10 kg Angusfleisch-Pakete ab Hof auf 

Vorbestellung. In den Paketen sind 
Braten, Siedfleisch, Steak, Rouladen, 
Gulasch und Hackfleisch enthalten.

Weitere Angebote
- Hofführungen 

Söglingen 1, 89174 Altheim/Alb-Söglingen
Telefon 07340 918726 oder 0173 9107085
haeckel-angus@gmx.de
www.soeglinger-angusrinder.de 

Öffnungszeiten
nach Vereinbarung

Öffnungszeiten Verkaufshäusle
Täglich 24 h
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Unsere Produkte
-	Eier
-	Hähnchenfleisch
-	Geflügelwurst
-	Nudeln 
-	Saisonales Gemüse

Unsere Produkte
-	Frischmilch
-	Eier
-	Nudeln
-	Liköre
-	Verschiedene Fruchtaufstriche
-	Milchprodukte von Weideglück

Unsere Produkte
-	Frischmilch 
	 (traditionell hergestellt)
- Joghurt (traditionell 
	 hergestellt mit und 
	 ohne Fruchtzusätze)

- Luggeleskäs 
	 (Frischkäse, 
	 handgeschöpft)

Unsere Produkte
-	Frische Vollmilch
-	Biowurst und nach 

Schlachtung frisches 
Biofleisch

-	Speiseöle aus eigener 
	 Saat und Pressung
-	Eier
-	Gemüse
-	Cerealien

SÖLLS HOF

BIOLAND-HOF BAIKER

HOFMOLKEREI MÄCKLE

10

11

12

Öffnungszeiten
Mo & Sa 10-12 Uhr
Mi 15-18 Uhr

Wippinger Str. 10, 89143 Blaubeuren-Sonderbuch
Telefon 0157 83609414
sonderbuch@soellshof.de 
www.soellshof.de

Öffnungszeiten
Gewächshausverkauf
Treffensbucher Straße in
Bermaringen, Sa 9-12 Uhr

Wochenmärkte
Erbach 
Freitag 8-12 Uhr 

Blaustein
Freitag 13.30-17 Uhr 

Öffnungszeiten
Di 18-19 Uhr

Hohenstein 3, 89134 Blaustein
Telefon 07304 4377231
info@baiker-agrar.de
www.bioland-hof-baiker.de

Gässle 4, 89134 Blaustein-Markbronn
Telefon 07304 929634
info@hofmolkereimaeckle.de
www.hofmolkereimaeckle.de

»Familienbetrieb in 4. Generation. Eigener Anbau verschiedener 
Sonderkulturen und Ölsaaten. Von der Aussaat bis zum fertigen 
Produkt. Eigene Produktion/Herstellung in der hofeigenen 
Ölmühle. Regionale Saaten, Öle und Mehle von der Alb.«

»Besser. Bio. BAIKER. 
Bioland-Betrieb seit 1983. Frische Bio-Lebensmittel aus 
eigener Produktion.«

»Landwirtschaftlicher Familienbetrieb. Artgerechte Tierhal-
tung mit Laufstall. Für unsere Produkte wird ausschließlich 
die Milch unserer eigenen Kühe verwendet.«

ZIEGLER

Eiselau 5, 89179 Beimerstetten-Eiselau
Telefon 0175 7084987
zieglerar@gmx.de

8

HOFLADEN BEIM ZIEGLER 
»Produkte aus der Region, für die Region. Transparente 
Aufzucht der Tiere, ausschließlich mit hofeigenem Futter.«

7

Unsere Produkte
-	Gourmetfleisch und Wurst vom Charolais Jungrind aus 

Mutterkuhhaltung mit Weidegang
-	Fleisch und Wurst vom schwäbisch-hällischen Landschwein
- Wasserbüffelfleisch vom Donaumoos

Stotzinger Straße 31, 89176 Asselfingen
Telefon 07345 4496
www.hofladen-beim-ziegler.jimdosite.com
hofladenbeimziegler@gmail.com

»Regional, frisch, lecker. Wir sind ein Familienbetrieb mit 
Milchviehhaltung und Direktvermarktung.«

BUTZENHOFBÄCKEREI UND HOFLADEN

Butzenhöfe 1, 89182 Bernstadt-Butzenhöfe
Telefon 07348 4135 oder 0172 9862701
evelyn-bene@hotmail.com

9

»Vielzahl an angebauten Kulturen (Sonderkulturen). 
Muttergebundene Kälberaufzucht. Arbeitspferdeinsatz im 
Gemüseanbau und auf den Streuobstwiesen.«

Öffnungszeiten Automat 
Täglich 24 h

Öffnungszeiten Hofladen 
nach Vereinbarung zu  
den Schlachtterminen

Öffnungszeiten Automat
Täglich 24 h

Weitere Angebote
- Lernort Bauernhof
- Geschenkkörbe und -taschen

Weitere Angebote
-	Hof- und Betriebsführungen
-	Verkostungen
-	Geschenkkörbe

Weitere Angebote
-	Alle 6 Wochen Hofmarkt
-	Frisches Bioland-Geflügel  

auf Bestellung

Weitere Angebote
-	Lieferservice ab 2 € 
	 direkt nach Hause

Weitere Angebote
-	Geschenkkörbe
-	Betriebsbesichtigungen
-	Einsatz von Arbeitspferden

Öffnungszeiten 
Verkaufshäusle
Täglich 24 h
Hofbäckerei
Di-Sa 6-12 Uhr

Unsere Produkte
- Hanfnüsse von der Alb 

(geschält/ungeschält)
- Hanfprotein von der Alb
- Senfmehl von der Alb

- Öle von der Alb (Mohn, Hanf, Senf, 
	 Raps, Knoblauch, Thymian, Chia, Lein)
- Samen von der Alb (Mohn, Chia, 
	 Senf, Lein) 
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ALBAPFEL16

Wir lieben Cider.
AlbApfel möchte regional ver-
wurzelte Produkte mit einem 
Geschmacksprofil von interna-
tionalem Format und schwäbischer 
Tradition herstellen. So kam es zu 
dem Plan Apfelwein geschmack-
lich neu zu positionieren und den 
Weg vom klassischen Most zum 
modernen Cider einzuschlagen. 
Aus einer Most-Idee beim 
Obstwiesenfestival wurden 
ZWISCHANAI und HEIDANAI - 
Schwäbischer Craft-Cider aus 
Dornstadt.

Wir lieben Streuobstwiesen.
Uns fasziniert die lebendige 
Vielfalt auf engem Raum und die 
Produktion mit vollständigem 
Verzicht auf Pestizide, Insektizide 
und Herbizide und den Erhalt die-
ser biodiversen Kulturlandschaft. 

Wir lieben alte Apfelsorten. 
Auf den Wiesen steht ein wilder 
Mix alter, hochstämmiger, meist 
säurebetonter Sorten. Unter 
konventionellen Aspekten gelten 
viele dieser Sorten als unrentabel. 
Wir hoffen durch unser Produkt 
einen kleinen Beitrag zum Erhalt 
dieser Sorten zu leisten.

Dieselstraße 3, 89160 Dornstadt
Telefon 0172 7194956
www.albapfel.de
durst@albapfel.de 

KARTOFFELHOF GAßEBNER
»Familienbetrieb, der Sie das ganze Jahr mit selbster- 
zeugten Kartoffeln versorgt. Regional ist die beste Wahl!«

Unsere Produkte
-	Frühkartoffeln 
-	Verschiedene Sorten 
	 Speisekartoffeln

Unteres Ried 115, 89165 Dietenheim
Telefon 07347 4335

Öffnungszeiten
Mo, Mi-Fr 8.30-12 Uhr 
& 14-18 Uhr
Sa 8.30-12 Uhr

Unsere Produkte
- Große Auswahl an Getreideprodukten
-	Honig und Öle aus der Region
-	Flohsamenschalen, Braunhirse, Erdmandeln 
- Original „schwarzes Mus“
- Sehr gute Beratung rund ums Backen

MÜHLE WIDMANN

Königstraße 104, 89165 Dietenheim
Tel. 07347 7415 oder 07347 921692
mail@widmann-holz.de
www.muehle-widmann.de

»Uriger Mühlenladen in stillgelegter Mahlmühle. Bei uns 
bekommen Sie eine individuelle Beratung, Luz-Mehl von der 
Alb und alles zum Brotbacken - vom Korn bis zur Lauge.«

Öffnungszeiten
Mi 14-18 Uhr
Fr 9-12 Uhr & 14-18 Uhr
Sa 9-12 Uhr

Weitere Angebote
-	Im Oktober: Aktionstag mit 

Märchenstunde und original 
Dietenheimer Mühlenwaffeln

Unsere Produkte
-	Edle Destillate
-	Feine Liköre
-	Premiumbrände

BRENNEREI FELLER

Ziegelstraße 4, 89165 Dietenheim-Regglisweiler
Telefon 07347 7548
info@brennerei-feller.de
www.brennerei-feller.de

»Edle Destillate, feine Liköre, besondere Premiumprodukte, 
Whiskys oder Geschenke - bei uns ist für jeden Geschmack 
etwas dabei!«

Öffnungszeiten
Mo-Sa 9-12 Uhr 
Mo-Fr 14-18 Uhr

Weitere Angebote
-	Schaubrennen inklusive 
	 Verkostung & Catering
-	Führung durch die Brennerei und 

das Fasslager 

Unsere Produkte
-	ZWISCHANAI - Schwäbischer 

Craft-Cider - Apfel + Hopfen
-	HEIDANAI - Schwäbischer 
	 Craft-Cider - Apfel + Birne + Heu

Unsere Produkte können online
bestellt oder bei den auf der
Internetseite genannten Verkaufs-
stellen erworben werden.

-	Rum
-	Gin
-	Whisky
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BIERKULTURSTADT - 53 BIERE, 5 BRAUEREIEN, 1 STADT17 BIOLANDHOF JÖRG18

Luckenhöfe 2, 89584 Ehingen-Granheim
Telefon 01577 1625372
www.biolandhof-joerg.de
luckenhof-granheim@web.de

Öffnungszeiten
nach Vereinbarung und 
an vorher bekanntgegebenen 
Verkaufsterminen

Gäste können sich hier nicht nur auf viel-
fältige Art und Weise auf die historischen 
Spuren der Bierkulturstadt begeben,  
sondern auch ihr persönliches Wissen 
zum Bier bei Seminaren, Führungen und 
Kursen vertiefen. Auch das kulinarische 
Angebot der Brauereien, die meist auch 
eine belebte Gastwirtschaft betreiben, 
birgt die ein oder andere „bierige“ 
Überraschung. Wanderer sind auf dem 
Bierwanderweg willkommen, Radfahrer 
auf der Bierradtour, der sogenannten  
Berg Bier-Tour.

»Als zertifizierter Bioland-Betrieb 
legen wir Wert darauf, qualitativ 
hochwertige Fleisch- und Wurst-
waren von unseren eigenen 
Tieren zu erzeugen.

Wir lieben Vielfalt und setzen 
uns aktiv für den Erhalt alter und 
bedrohter Haustierrassen ein.  
 
Durch die kleinbäuerlichen 
Strukturen möchten wir Land-
wirtschaft für unsere Besucher 
/Kunden erleb- und begreifbar 
machen, um ihnen die Natur 
und die Tiere wieder näher zu 
bringen.«

»Willkommen in der 
Bierkulturstadt Ehingen! 
Mit ihren fünf Traditionsbraue-
reien hat sich Ehingen über die 
Region hinaus einen Namen 
gemacht. 

Wie in keiner anderen Stadt in 
Baden-Württemberg kann hier 
die Brauereikultur mit allen 
Sinnen erfahren werden.  
Die jahrhundertealte Geschichte 
der Brauereien ist bis heute 
erhalten geblieben und wird von 
den stolzen Braumeistern der 
Stadt über Generationen gehegt 
und gepflegt.

Zu ihnen gehören die Inhaber 
der Adler Brauerei (gegr. 1899), 
der Berg Brauerei (gegr. 1466), 
der Brauerei zum Rössle (gegr. 
1663), der Brauerei Schwanen  
(gegr. 1697) und der Brauerei 
Schwert (gegr. 1675). Zusammen 
bringen es die Brauereien auf 
53 Biersorten - natürlich gebraut 
nach dem deutschen Reinheits-
gebot.«

Marktplatz 1, 89584 Ehingen
Tel. 07391 503-207
tourismus@ehingen.de 
www.bierkulturstadt.info

Unsere Produkte
-	Bioland-Rindfleisch, -Kalbsfleisch, 	

-Schweinefleisch
-	Bioland-Wurstwaren 
	 (Dosenwurst, Wurst im Darm)
-	Grillfleisch und -wurst 
	 vom Bioland-Schwein
-	Special Cuts vom Rind
-	Bioland-Kartoffeln
-	Produkte von verschiedenen  

regionalen Erzeugern

Weitere Angebote
-	Adventsschlachtplatte  

am 1. Advent
-	Führungen
-	Geschenkkörbe

Biertasting mit Brezeln schlingen und Brot backen

Gut versorgt auf dem Bierwanderweg mit dem ausleihbaren Wanderrucksack.

Biertasting mit Bier und Käse
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Unsere Produkte
-	Verschiedene Bio-Mehle 

in Demeter Qualität vor-
zugsweise alte Sorten 
z.B. Dinkel „Oberkulmer 
Rotkorn“

-	Bio-Eier von unseren 
Zweinutzungshühnern    
„Les Bleues“

BIOHOF RAPP

Pfarrgasse 12, 89584 Ehingen-Granheim
Telefon 07395 9618112
www.biohof-rapp.de 
naturlandhofrapp@gmx.de 

20

SCHIRMERHOF LADEN19

St.-Georg-Weg 17, 89584 Ehingen-Deppenhausen
Telefon 0176 69604811 oder 0157 31320065
info@schirmerhof.eu
www.sattelsau.de

»Demeter Bio-Mehle und Getreidekörner aus eigenem 
pfluglosen Mischfruchtanbau, gewachsen in lebendiger 
Erde.«

STIEHLE’S HOFLADEN

Ortsstraße 29/1, 89584 Ehingen-Schlechtenfeld
Telefon 07393 917304
info@stiehles-hofladen.de
www.stiehles-hofladen.de

21

»Direkt vom Erzeuger - Biolandbetrieb - Backwaren aus 
Mehl von eigenem Getreide.«

Öffnungszeiten
Mo 7.30-13 Uhr
Di & Do 7.30-18 Uhr
Fr 7-18 Uhr, Sa 7-13 Uhr

Öffnungszeiten 
Verkaufshäusle
Täglich 24 h

Öffnungszeiten 
Verkaufshäusle
Mo-Sa 8-20 Uhr

22

Unsere Produkte
- Fleisch und 
	 Wurstwaren
- Dosenwurst
- Griebenschmalz
- Geschenkboxen

Standorte
Bucksgässle 9 
89584 Ehingen

Bogenstraße 4 
89616 Rottenacker

»Wir züchten die Sattelsau. Das Wohl der Tiere steht auf 
unserem Hof im Vordergrund. Geschlossene Produktions-
abläufe vom Stall bis zur Ladentheke.«

Weitere Angebote
-	Führungen

Weitere Angebote
-	Hof- und Betriebsführungen 

Unsere Produkte
-	Bioland-Milch
- Bioland-Eier
- Bioland-Kartoffel
- Bioland-Nudeln
- Bioland-Getreide
- Bioland-Mehl

- Bioland-Brot
- Kleinbackwaren
- Kuchen und Süßes
- Apfelsaft

Weitere Angebote
Mittwoch ist Backtag,
Backstube mittwochs 
11-18 Uhr geöffnet

Unsere Produkte
-	Freilandeier
-	Kartoffeln (verschiedene Sorten)
-	Nudeln (mit Eiern aus Freilandhaltung)
-	Verschiedene Gemüsesorten, wie Salat, 

Tomaten, Gurken, Paprika oder Zwiebeln
-	Rindfleisch: Wagyu/Fleckvieh 
	 (seit 01/2020) direkt vom Hof, 
	 auf telefonische Anfrage

Weitere Angebote
- Betriebsführungen

Wochenmarkt
Ehingen Di & Sa 7-13 Uhr

Im Jahr 1998 errichtete Familie Braig 
zur Selbstversorgung ein großes 
Gewächshaus. Zwei Jahre später 
entstand die Idee, die regional an
gebauten Produkte nicht mehr nur 
zur Selbstversorgung zu nutzen, 
sondern auch andere Menschen 
daran teilhaben zu lassen. 

So beschloss Familie Braig ihr
Gemüse auf dem Ehinger Wochen-
markt anzubieten. Die Produktpalette 
wurde schließlich um Eier, Nudeln 
und Rindfleisch erweitert.

»Wissen wo’s herkommt! Bei Familie Braig 
in Ehingen-Schlechtenfeld werden regionale 
Produkte angebaut und direkt vor Ort verkauft. 
So bekommen Kunden auch einen Eindruck 
vom Anbau der Produkte und der Freiland-
haltung der Hühner. Dank der beiden 2018 & 
2019 erworbenen Hühnermobile, genießen 
Braigs Hühner das Leben an der frischen Luft 
und im Grünen. Qualität, die man schmeckt.«

Ortsstraße 49, 89584 Ehingen-Schlechtenfeld
Telefon 07393 6326
braig89584@web.de

BRAIGS FREILAND EIER 

Öffnungszeiten Verkaufshäusle
Täglich 24 h
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Unsere Produkte
-	Frische Kuhmilch 
-	Wurst aus eigener Schlachtung
-	Hausgemachte Brotaufstriche
-	Joghurt, Käse & Butter von Weideglück
-	Eier aus Freilandhaltung
-	Honig

Unsere Produkte
-	Steak und Filet vom Strauß
-	Dosenwurst: 
	 Lyoner, Paprikalyoner, 

Leberwurst

-	Gerauchtes
-	Landjäger, Pfefferbeißer, Salami
-	Grillwürste
-	Straußeneier

BRENNEREI MÖßLANG

FÜLLE`S MILCHHÄUSCHEN

STRAUSSENECK HOLZKIRCH

24

25

26

Öffnungszeiten
Di-Fr 9-12 Uhr 
& 14-18.30 Uhr

Unsere Produkte
-	Edelbrände
-	Geiste 
-	Liköre

Bäckerstraße 1, 88499 Emeringen
www.brennerei-moesslang.de
e.moesslang@t-online.de 

Öffnungszeiten
Verkaufshäusle
Täglich 24 h

Öffnungszeiten
Verkaufshäusle
Raiffeisenstraße 
Täglich 24 h

Öfnen 1, 72535 Heroldstatt
Telefon 0172 8129856
fuelle.gbr@gmx.de

Breitinger Straße 1, 89183 Holzkirch
Telefon 0171 3132360
www.strausseneck-holzkirch.de
info@strausseneck-holzkirch.de

»Wir stellen nur sortenreine Brände her mit Früchten aus den 
eigenen Streuobstwiesen oder von Kräutern und Beeren der 
Schwäbischen Alb. Prämierung vom Verband der Kleinbrenner.«

»Frische Kuhmilch direkt vom Bauernhof. Einfach in die 
vorhandenen Milchflaschen aus Glas oder PET abfüllen.«

»Freude am Umgang mit Tieren, eine artgerechte, stress-
freie und schöne Zeit für unsere Tiere und somit gesunde 
Nahrungsmittel. Damit wir beruhigt zu dem stehen können, 
was wir tun.«

Weitere Angebote
-	Brennereibesichtigungen 
	 mit Verkostung

Weitere Angebote
-	Führungen
-	Lernort Bauernhof
-	Weihnachtshofverkauf

MOSTEREI BUCHELE23

Wenn Heimat aus 
der Flasche kommt.

Unsere Liebe zur Natur spürt 
jeder Kunde Schluck für Schluck 
in unseren Produkten. 

Das besondere an uns ist nicht 
nur die heimische Spitzen-
qualität unserer Früchte und 
unsere schonende Verarbeitung, 
sondern auch die Nähe zu uns 
Menschen hinter den Produkten. 
Bei uns steht nicht nur ein Name 
auf den naturgetreuen Etiketten 
sondern immer auch ein anfass-
barer Mensch dahinter. 
Als nachhaltiges Unternehmen 
sorgen wir für die Region. 
Sei es durch den Erhalt der 
heimischen Streuobstwiesen,  
die Unterstützung der heimischen 
Kindergärten, Pflegeeinrichtun-
gen und Schulen sowie durch 
unsere eigenen Photovoltaikan-
lagen. 

Unsere Händlerpartner sparen 
durch unsere eigens gut organi-
sierte Lieferkette Lagerkapazität 
und Arbeitszeit ihrer Mitarbei-
ter. Des Weiteren sorgen wir 
vollautomatisiert immer dafür, 
dass keines unserer Produkte bei  
einem Händler-/Gastropartner 
ausgeht.«

Ulmer Straße 23, 89155 Erbach-Dellmensingen
Telefon 0176 56700942
www.mosterei-buchele.de
info@mosterei-buchele.de

Unsere Produkte
-	Regionale Fruchtsäfte wie Apfel, Johannisbeere, usw. 
- Exotische Fruchtsäfte wie Orange, Mango, usw.
- Schwäbische Most-Spezialitäten wie Apfel-Birne, Apfel-Kirsch, usw.
- Bag-in-Box Säfte 5 l und 10 l

Weitere Angebote
- Lohnmosterei von Anfang September bis Mitte November
- Lagerverkauf
- Lieferservice
- Gastro- und Festservice

Unsere Produkte können online bestellt oder bei den auf der 
Internetseite genannten Verkaufsstellen erworben werden.

Öffnungszeiten
nach Vereinbarung
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APFELHÄUSLE27

»1998 haben wir mit dem Verkauf 
von Äpfeln vom Betrieb meines 
Schwagers in Brackenheim 
begonnen. 2007 entstand unser 
erster Hofladen in einem Holz-
blockhaus. 2013 haben wir unser 
erstes Hühnermobil gekauft.  
Seit 2022 bieten wir eigens 
erzeugte Hähnchen aus Freiland-
haltung, Haltungsstufe 4 an. 

In unserem Hofladen in Sup-
pingen erhalten Sie Eier aus 
Freilandhaltung, in Handarbeit 
gefertigte Nudeln (tagesfrisch 
oder getrocknet), Apfelchips, 
Fruchtaufstriche und vieles  
mehr. Aktuelle Informationen  
zu unseren Produkten finden  
Sie auf unserer Internetseite.«

Unsere Produkte
-	Eier aus Freilandhaltung
-	Obst, je nach Saison (Äpfel,  

Birnen, Erdbeeren, Kirschen,…) 
-	Nudeln aus eigener Herstellung
-	Gsälz und Apfelchips
-	Hähnchen aus Freilandhaltung, 

Haltungsstufe 4
-	Ganzjährlich Kartoffeln

Dorfstraße 21, 89150 Laichingen-Suppingen
Telefon 07333 922206
mayer.mathias@sdtnet.de
www.apfelhaeusle-suppingen.de 

Weitere Angebote
-	Geschenkkörbe
-	Vor Weihnachten Enten,  

Gänse und Puten

Unsere Produkte
-	Bioland-Eier aus Freilandhaltung
-	Bioland-Kartoffeln
-	Bioland-Spargel (Saison)
-	Bioland-Weihnachtsbäume (November+Dezember)

Unsere Produkte
-	Speisekarotten
-	Futtermöhren
-	Wurzelpetersilie
-	Rote Rüben

BAUERNHOFLADEN LÄNGE

BIOHOF HÄGE

HOFVERKAUF BOHNER

28

29

30

Öffnungszeiten Hofladen
Mo-Sa 7-12 Uhr & 14-19 Uhr
Automat 
Täglich 24 h

Unsere Produkte
-	Eier aus eigener Freilandhaltung
-	Frische Kuhmilch
-	Kartoffeln, Karotten und Zwiebel aus eigenem Anbau
-	Mehle von der Getreidemühle Luz
-	Alblinsen und Rapsöl
-	Apfelsaft von eigenen Streuobstwiesen

Weite Straße 83, 89150 Laichingen
Telefon 07333 7732 oder 0173 3254335
info@laenge-laichingen.de 

Öffnungszeiten Hofladen
Bitte informieren Sie sich
auf unserer Internetseite.
Automat 
Täglich 24 h

Öffnungszeiten
Mo-Sa 8-18 Uhr 
(Herbst-Frühjahr)

Öffnungszeiten Hofladen
Di & Do 15-18 Uhr, Mi 10-12 Uhr,
Fr 9-12 & 15-18 Uhr, Sa 8-12 Uhr
Öffnungszeiten Automat 
Täglich 24 h

Elchinger Weg 2, 89129 Langenau
Telefon 07345 919354
www.familie-haege.de
info@familie-haege.de

Angertorstraße 44, 89129 Langenau
Telefon 07345 6519
bohner.langenau@t-online.de

»Familiengeführter Milchvieh- und Ackerbaubetrieb.  
Gentechnikfrei, mit eigener Eiweißfuttermittelerzeugung.«

»Landwirtschaft ist Leidenschaft - getreu diesem Motto 
bewirtschaften wir unseren Familienbetrieb«

»Ackerbaubetrieb mit Feldgemüseanbau. Karotten und 
Wurzelpetersilie aus kontrolliertem, integriertem Anbau.«

Weitere Angebote
-	Spargelfest

Weitere Angebote
-	Lernort Bauernhof
-	Geschenkkörbe
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BACK - MOSTEREI, BRENNEREI, WEIN & SPIRITUOSEN31

»In unserem Familienunterneh-
men gibt es einiges zu ent-
decken. Neben einer Mosterei 
mit Apfelsaftproduktion von 
dem eigenen Obst als Bag-in-Box 
System führen wir eine Brennerei 
sowie einen Weinhandel und 
Spirituosenverkauf.«

Für Ihre Feier haben wir vielfältige Getränke 
sowie Gläser und Barelemente zum Verleih.
Das neue Gästehaus mit Doppel,- und 
Einzelzimmern rundet unser Angebot ab.

Vorbeischauen lohnt sich also und ist 
zu jeder Jahreszeit spannend!

Unsere Produkte
-	Verschiedene selbst hergestellte Säfte
-	Leckerer Most
-	Apfel Cider und Apfel-Birnen Cider 
-	Back´s GIN
- Spirituosen
-	Prämierte Obstbrände und edle Destillate 
-	Boskop im Eichenfass gereift
-	Verschiedenste Weine und Sekt

Herwigstraße 35, 89129 Langenau-Hörvelsingen
Telefon 07348 6243
www.back-hoervelsingen.de
post@back-hoervelsingen.de 

Unsere Produkte
-	Dinkel, Einkorn, Gerste, Hafer, Roggen, Weizen, Alb-Leisa
-	Dinkelvollkorn-, Einkorn-, Roggenbrot
-	Flocken, Vollkornmehl
-	Eier aus eigener Freilandhaltung
-	Obst und Gemüse je nach Saison
-	Saft, Kompotte und Marmelade aus eigener Herstellung

Unsere Produkte
- Burgenziegen-Fleisch 
	 und -Wurst
- Durco-Schweine-Fleisch 
	 und -Wurst
- Dosenwurst
- Nudeln und Mehl aus Dinkel

- Hühner- und Wachteleier
- Futterkarotten
- Honig
- Getränke

OSTERMÜHLE NATURKOST

WEITH`S HOFLADEN

JOA`S HOFLADEN

32

33

34

Öffnungszeiten
Mo, Do, Fr 8-12.30 & 
13.30-18 Uhr, Di 8-12.30 Uhr
Sa 8.30-13 Uhr

Unsere Produkte
-	Dinkelbrotmischungen
-	Mehl, verschiedene Sorten und Typen
-	Dinkelbackerbsen
-	Dinkelsuppen
-	Müsli-Getreide-Naturkostsortiment

Mühlgasse 30, 89129 Langenau
Telefon 07345 929490
info@ostermuehle.de
www.ostermuehle.de

Öffnungszeiten
Mo-Mi, Fr, Sa 
7-12.15 Uhr & 16-18 Uhr 

Öffnungszeiten
Mo-Fr 18-22 Uhr
Sa 8-22 Uhr

Öffnungszeiten
Mo-Fr 9-12 Uhr
Mo, Di, Do, Fr 14-18 Uhr
Sa 9-12.30 Uhr

Albecker Straße 1, 89129 Langenau-Göttingen
Telefon 07345 22311
weith-hofladen@web.de

Im Gässle 1, 89173 Lonsee-Radelstetten
Telefon 0176 96300018
info-ott.lohnarbeiten@t-online.de

»Der Mühlenladen - taditionell, handwerklich, regional.   
Wir sind Treffpunkt für Entdecker, Genießer, leidenschaft-
liche Bäcker und alle, die gerne kochen und backen.«

»Ein stillgelegter Bauernhof wurde wieder zum Leben 
erweckt - der Ott Burenziegen Hof.«

Weitere Angebote
-	Hofführungen
-	Verkostungen
-	Wöchentlich frisches Biofleisch 

Weitere Angebote
- Kinderfreundlicher Stall - helfen, 

füttern, streicheln, erkunden
-	Stallführungen von Dezember bis Mai

»Biolandbetrieb mit Hofverkauf. Ergänzend zu unseren 
Produkten bieten wir Ihnen das komplette Naturkost-
sortiment.«

Weitere Angebote
-	Erlebniseinkauf in der Mühle
- Regelmäßige Verkostungen 
	 mit Rezeptideen
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Unsere Produkte
-	Hähnchen/Puten/-teile
-	Suppenhühner
-	Geflügelwurst in großer Auswahl
-	Eier aus Bodenhaltung
-	Nudeln 
-	Eierlikör

FAßNACHT GÜTELHOFEN

GEFLÜGEL-EIER KAISER

HILENTA OUTLET - KLEINER LAGERVERKAUF

36

37

38

Öffnungszeiten
Mi 15-18 Uhr 
Sa 9.30-11.30 Uhr 
und nach Vereinbarung 

Unsere Produkte
-	Fleischpakete/Rindfleischteilstücke auch im Einzelverkauf/ 
	 unser Rindfleisch ist haushaltsgerecht vacuumiert, 
	 portioniert & etikettiert
-	Wurstwaren zum Teil aus 100 % Rind
- Küchenfertige Erzeugnisse: Burger, Cevapcici, Leberspätzle, 

Bratensoße, Fleischbrühe und weitere

Gütelhofen, 89611 Obermarchtal-Gütelhofen
Telefon/WhatsApp 07375 9503738

Öffnungszeiten
Mo, Di, Do, Fr 9-18 Uhr
Mi 15-18 Uhr
Sa 9-14 Uhr 

Öffnungszeiten
Sa 09.30-11.30 Uhr
Werktags click & collect

Wagnergasse 4, 89129 Öllingen
Telefon 07345 6667
www.gefluegel-kaiser.com

Hauptstraße 52, 89129 Öllingen
Telefon 07345 9282098
www.hilenta.de
kontakt@hilenta.de 

»Wir bieten Rindfleisch und Wurstwaren direkt von unserem 
Bauernhof an. Unsere Rinder werden in einem Tierwohlstall 
auf Stroh gehalten.«

»Eier und Geflügel aus eigener Aufzucht, Schlachtung und 
Weiterverarbeitung getreu dem Motto: Alles aus einer Hand.«

»Unser selbstangebauter Mais hat kurze Transportwege. 
Wir legen Wert auf Zutaten aus der Region und arbeiten 
auch bei Gewürzen und Verpackungsmaterialien mit  
Betrieben aus Deutschland.«

Lauteracher Alb-Feld-Früchte hat 
2014 einen Alb-Leisa-Hofladen 
eröffnet. Hier können die originalen 
Alb-Leisa direkt an ihrer Wieder-
geburtsstätte erworben werden. 
Die Erzeugergemeinschaft, welche 
aus ca. 100 Bio-Landwirten besteht, 
baut auch Leindotter, Buchweizen, 
Leinsamen und Hirse an. 

Am Hochberg 25, 89584 Lauterach
Telefon 07375 997800
info@lauteracher.de 
www.lauteracher.de

LAUTERACHER ALB-FELD-FRÜCHTE - 
ALB-LEISA, LEINDOTTER UND 
BUCHWEIZEN

Öffnungszeiten
Mo, Di, Sa 9-12 Uhr 
Mi-Fr 9-12 Uhr & 14-17 Uhr

35

»Leisa mit Spätzle ist ein schwäbisches 
Leibgericht. Der Linsenanbau war Jahr
hunderte typisch für diese Region. Durch 
den großen Aufwand wurde der Linsen
anbau in den 60er Jahren jedoch eingestellt. 
Die Linsen wurden seitdem importiert. 
Woldemar Mammel, Gründer der Erzeuger-
gemeinschaft, holte den Linsenanbau zurück 
auf die Schwäbische Alb. 2006 wurde in der 
Waliwow-Saatgutbank in St. Petersburg 
das Saatgut der Spät`s Alblinse I und II wie-
derentdeckt. Nach aufwendiger Vermehrung 
der wenigen hundert Linsensamen konnten 
2011 erstmals wieder historische Alb-Linsen 
verkauft werden.«

Aus Leindotter wird ein hervorra-
gendes, feines und sehr gesundes 
Leindotteröl hergestellt. 
Buchweizenkörner werden zu Mehl, 
Grütze und Nudeln weiterverarbeitet. 
All diese und weitere köstliche 
Produkte der Schwäbischen Alb  
werden im Hofladen angeboten.

Weitere Angebote
-	Warme Theke 
-	Saisonal Enten/Gänse/-teile
-	Marktverkauf

Weitere Angebote
-	Geschenkkörbe
-	Gutscheine
- Eier direkt vom Hof

Weitere Angebote
-	Geschenk-Boxen
-	Popcorn mit 
	 personalisierten Etiketten
- Onlineshop

Unsere Produkte
-	Diverse Maisgrieße
-	Gewürzte Maisgrieße
-	Popcorn - süß, würzig, 

schokoladig

-	Kalt gepresste Rapsöle
-	Dinkelmehle aus alter Sorte
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RIEGGERHOF39 SCHELKLINGER HOFLADEN - STIFTUNG ST. KONRADIHAUS40

Altheimer Str. 40, 89613 Oberstadion-Moosbeuren
Telefon 0159 06414343
rieggerhof@gmx.de 

Konradistraße 1, 89601 Schelklingen
Telefon 07394 24735
www.st.konradihaus.de
hofladen@st.konradihaus.de

Öffnungszeiten
Di-Do 7-18 Uhr
Fr 6.30-18 Uhr
Sa 6.30-12 Uhr

Öffnungszeiten
nach Vereinbarung

Das Sortiment wurde stetig er-
weitert. Es gibt nun Fleischpakete 
und Wurstwaren von Freiland- 
schweinen, sowie Fleischpakete 
von Almrindern (leben den Sommer 
über auf einer Alm nähe Ober- 
staufen) und Weiderindern.  

Es läuft alles über Vorbestelllisten 
und erst wenn diese voll sind  
wird ein Bulle oder Weiderind  
geschlachtet. Die Schweine,  
wenn sie schlachtreif sind und  
die Almrinder nach dem Almabtrieb 
im Herbst. 

Geschlachtet, zerlegt und verteilt 
wird beim zertifizierten regionalen 
Metzger des Vertrauens in Markus‘ 
Anwesenheit.

Knochen gibt’s gratis dazu und 
Innereien/Kutteln/Bäckchen/
Ochsenschwanz o.ä. können dazu 
bestellt werden. 

Gutscheine für unsere Fleisch-
pakete sind ideal als Geschenk für 
Familie/Freunde/Mitarbeiter/
Geschäftspartner.

Unsere Produkte
-	Strohbulle (10 kg Fleischpakete)
-	Freilandschweine  

(10 kg Fleischpakete mit 
Wurstanteil)

-	Weiderind (9 kg Fleischpakete)
-	Almrind (9 kg Fleischpakete)
-	Dosenwurst und Rauchfleisch

»Ab 1981 erweiterten Martin und Christa 
Riegger ihren kleinen Bauernhof und bauten 
dann 1997 einen Aussiedlerstall.  
2019 übergaben sie den Hof an ihren Sohn 
Markus. Dieser startete 2020 die Direktver-
marktung von Fleischpaketen von Strohbullen 
mit Lieferung frei Haus (Kühlfahrzeug).«

Weitere Angebote
-	Lieferung frei Haus im 
	 Umkreis von 50 km
-	Geschenkgutscheine

»Mit dem Hofladen tragen wir 
unseren Teil zu einer gesunden 
und nachhaltigen Ernährung 
der Bürgerinnen und Bürger in 
Schelklingen und Umgebung bei. 
Gleichzeitig unterstützen wir das 
Tierwohl im Hofgut Oberschel-
klingen und vieler Landwirte in 
der näheren Umgebung.  
Darüber hinaus ist jeder Einkauf 
auch eine gute Tat im Sinne der 
Jugendlichen, für die wir in  
unserer Stiftung da sein dürfen.«

Weitere Angebote
-	Täglich wechselnder Mittagstisch  

aus unserer Warmtheke
-	Sitzecke
-	Geschenkkörbe
-	Gutscheine

Unsere Produkte
-	Fleisch- und Wurstwaren vom Hofgut 

Oberschelklingen
-	Backwaren aus eigener Herstellung
-	Hausgemachte Kuchen und Torten  

aus unserer eigenen Konditorei
-	Regionale Produkte von der 

Schwäbischen Alb
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KLOSTERLADEN UNTERMARCHTAL42

43

4424-Stunden Hofladen 
regionale Produkte, handwerklich 
hergestellt, landwirtschaftliche 
Erzeugnisse, von glücklichen Tieren.

Unsere Produkte
-	Dosenwurst, Schmalz und
	 Griebenschmalz von unseren
	 Schweinen
- Ziegenkäse und Eier
- Maultaschen, Saure Kutteln, 
	 Soße Bolognese

Schwarzer-Weiher-Straße 19, 89601 Schelklingen-Gundershofen
Telefon 07384 6656
c.diesch@gundershofer-goisahof.com
www.naturseifen-laedle.com

GUNDERSHOFER GOISSAHOF - SEIFENSIEDEREI DIESCH

Öffnungszeiten Seifenlädle
nach Vereinbarung
Automat 
Täglich 24 Stunden

41

»In der Seifensiederei Diesch werden 
handgemachte Naturseifen mit Ziegenmilch 
vom eigenen Hof angeboten, außerdem 
Seelenschmeichler, Hautverwöhner und 
natürliche Haushaltshelfer.«

Bei einer Führung durch die Seifensiederei 
und das Seifenlädle können Sie mehr über 
die Seifenherstellung früher und heute, die 
Inhaltsstoffe der Produkte und ihre Wir-
kungen erfahren. Daneben gibt es auf dem 
Hof viele handzahme Tiere zu sehen und zu 
streicheln: Ziegen, Schweine, Gänse, Puten, 
Hühner, Katzen und den Hund Sammy.

- Undinger Linsencurry, Currywurst
- Spätzle, Backerbsen
- Honig, Marmelade und Gelee
- Rapsöl
- Kondom mit Gummibärle
- Ziegenmilchseifen und kleine 

Geschenkartikel 

Je nach Saison kommen weitere 
Produkte dazu.

Öffnungszeiten Hofladen
Di-Fr 7.30-17.30 Uhr
Sa 7-13 Uhr
So 9.45-12 Uhr

Unsere Produkte
-	Fleisch- und Wurstwaren aus eigener Herstellung
-	Gebäck aus der Klosterbäckerei
-	Nudeln und Eier von Hühnern mit Auslauf im Grünen
-	Klostergsälz und Aufstriche
-	Produkte aus Tansania und aus fairem Handel
- Saisonale Erzeugnisse, z.B. zur Bärlauchzeit

Margarita-Linder-Straße 8, 89617 Untermarchtal
Telefon 07393 30225
klosterladen@untermarchtal.de
www.klosterladen-untermarchtal.de

Weitere Angebote
-	Karten, Kerzen und Kunstartikel
-	Große Auswahl an Büchern
-	Devotionalien

»Wir produzieren nachhaltig und tiergerecht auf dem kloster
eigenen Hofgut St.Veit und in der Klosterküche für Sie.«

Unsere Produkte
- Frische Bioland-Milch
-	Saisonales Bioland-Gemüse
-	Bioland Eier, Stieleis und Getränke
-	Biologische Milchprodukte (Jogurt, Butter, Sahne, …)
-	Auf Anfrage Fleisch vom eigenen Kalb
-	Auf Anfrage biologische Pilze der Burgpilz GmbH

BIOLANDHOF RIECK-HAY

Öffnungszeiten
Verkaufshäusle
Täglich 24 h

Am Holzkircher Weg 18, 89197 Weidenstetten
Telefon 07340 921083
info@biolandhof-rieck-hay.de
www.biolandhof-rieck-hay.de

»Besuchen Sie uns und unsere Tiere! So bringen wir die 
Landwirtschaft wieder näher zum Verbraucher.«

Weitere Angebote
-	Führungen

OBSTBRENNEREI MAYLÄNDER

Öffnungszeiten Hofladen
Fr 9-12 Uhr, 14-18 Uhr
Sa 9-12 Uhr

Unsere Produkte
- Prämierte Obstbrände
- Edle Destillate, z.B. Beerenbrände
- Spezialitäten aus dem Eichenfass, z.B. Zwetschgenbrand
- Leckerer schwäbischer Most
- Wunderbarer Gin - handgemacht und prämiert - mehrere Sorten

Ulmer Straße 30, 89197 Weidenstetten
Telefon 07340 308 oder 0160 99302240
info@brennerei-maylaender.de
www.brennerei-maylaender.de

Weitere Angebote
- Verkostungen
- Brennereibesichtigungen
- Lohnbrennen

»Familienunternehmen mit jahrzehntelanger Brenn
tradition. Handverlesenes Obst aus biologischem Anbau.«
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Gastronomiebetriebe

Lassen Sie sich mit schwäbischen 
Spezialitäten kulinarisch verwöhnen! 
Unsere Gastronomiebetriebe freuen 
sich auf Ihren Besuch und laden zur 
gemütlichen Einkehr ein. 
Bei der Zubereitung ihrer Gerichte  
achten die Gastronomen auf hoch-
wertige Zutaten und arbeiten eng mit 
regionalen Erzeugern zusammen.

Für Gruppen öffnen unsere Gastronomiebetriebe 
auch gerne außerhalb der regulären Öffnungszeiten. 

GASTHOF ZUM HASEN MIT BRENNEREI

GASTHAUS GESUNDE LUFT

Saisonale Gerichte l Spezialitäten
-	Regionale schwäbische Küche
-	Selbstgemachte Torten und Kuchen
-	Hausgemachtes Bauernbrot
-	Selbst gemachter Gin, Brände und 

Spirituosen der hauseigenen 
Brennerei „Luther`s Hills“

Saisonale Gerichte l Spezialitäten
- Vesper und warme Gerichte
- Kegelbahnen
- Gästezimmer stehen jederzeit  

zur Verfügung

Öffnungszeiten
An vorab bekannt 
gegebenen Terminen
und auf Voranfrage

Sitzplätze
Innen 70

Hintere Gasse 10, 73340 Amstetten-Reutti
Telefon 07336 202
www.gasthof-pension-gesundeluft.de
info@gasthof-pension-gesundeluft.de

Hagäcker 8, 89604 Allmendingen-Ennahofen
Telefon 07384 952426
www.luthershills.de

»Traditioneller Landgasthof in idyllischer Lage 
mit herrlicher Aussicht.«

»Gemütliches Gasthaus in ländlicher und ruhiger Lage mit 
Gästezimmern und Kegelbahnen.«

1

2

GASTHAUS ADLER

Saisonale Gerichte l Spezialitäten
-	Reichhaltige und preiswerte Vesper
-	Hausgemachte Tellersülze
-	Hausgemachte Wurstwaren
-	Selbstgebackenes Holzbackofenbrot
-	November: Hammelbraten

Schillerstraße 11, 73340 Amstetten-Schalkstetten
Telefon 07331 43291
fetzer-adler@web.de

»Ideale Räumlichkeiten für Wandergruppen, Familien- und 
Betriebsfeiern. Warme Küche auf Anmeldung.«

3

Öffnungszeiten
Mo, Mi, Fr ab 18 Uhr
Di ab 14 Uhr
Sa & So nach Absprache
Sitzplätze
Innen 40/55
Außen 20

Öffnungszeiten
Mo, Mi, Fr-So 
10-13 Uhr, ab 17 Uhr 

Sitzplätze
Innen 35/45

Öffnungszeiten Automat
Täglich 24 h
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GASTHAUS & ALBHOTEL ZUM BAHNHÖFLE

STUBERSHEIMER HOF

GASTHOF - HOTEL ZUM OCHSEN 

Saisonale Gerichte l Spezialitäten
-	Spargel und Pfifferlinge
-	Wild
-	Gans und Ente
-	verschiedene Event-Wochen

Saisonale Gerichte l Spezialitäten
- Wild aus der Region
Events
- Stadelveranstaltungen:  

z.B. Pfingstbuffet, Oktoberfest
- Weinabende

Saisonale Gerichte l Spezialitäten
- Produkte aus eigenem Anbau
- Moderne und traditionelle 

Schwäbische Küche
Sonstiges 
-	E-Bike-Verleih
- große Wellnesslandschaft

Öffnungszeiten
Mi-So 11.30-14 Uhr & 
17-23 Uhr

Sitzplätze
Innen 25/30/70
Außen 90

Öffnungszeiten
Mi-Sa 18-21.30 Uhr
So 11-14.30 Uhr&18-21 Uhr  
Sitzplätze
Innen 15/18/35/50/100
Außen 25

Öffnungszeiten
Mo 17-22 Uhr
Di-So 11.30-22 Uhr

Sitzplätze
Innen 150
Außen 100

Blaubeurer Straße 14, 89180 Berghülen
Telefon 07344 96090
info@ochsen-berghuelen.de
www.ochsen-berghuelen.de

Bräunisheimer Straße 1, 73340 Amstetten-Stubersheim
Telefon 07331 4429970
info@stubersheimer-hof.de
www.stubersheimer-hof.de

Bräunisheimer Str. 19+22, 73340 Amstetten-Stubersheim
Telefon 07331 44846
www.bahnhoefle-stubersheim.de
info@bahnhoefle-stubersheim.de 

»Regional | Frisch | Hausgemacht. Nicht zu Hause und doch 
daheim, so kann es nur im Bahnhöfle in Stubersheim sein!«

»Freuen Sie sich auf eine ausgezeichnete Küche unserer 
Küchenmeisterin Martina Laib und einen freundlichen 
und kompetenten Service.«

»Ankommen und sich wohlfühlen - getreu diesem Motto  
genießen Sie die Vielfalt feiner schwäbischer Spezialitäten.«

4
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Saisonale Gerichte l Spezialitäten
-	Mediterrane Wochen
- Bierologische Wochen
-	Sülzen und Salate
-	Kartoffelvielfalt
-	Fisch - frisch auf den Tisch
-	Wilde Zeiten

Am Dorfplatz 12, 88481 Balzheim
Telefon 07347 9629112
info@loewen-balzheim.de
www.loewen-balzheim.de

Öffnungszeiten
Mi-So 11-14.30 Uhr & 17-23 Uhr

Sitzplätze
Innen 35/50
Außen 60

GASTHAUS LÖWEN
»Tradition, Gemütlichkeit und ausgezeichnete 
Küche im Gasthaus Löwen in Balzheim.

Unser Gasthaus „Löwen“ verbindet Geschichte 
und Moderne auf besondere Weise. Denn 
die älteste Unterbalzheimer Gastwirtschaft 
gibt es schon seit über 300 Jahren. Im Juli 
1987 wurde der „neue Löwen“ als Restaurant 
auf gehobenem Niveau eröffnet und genoss 
alsbald in der Region einen guten Ruf. Daran 
knüpfen wir nun bereits seit 2010 erfolgreich 
an. Denn die Gastronomie ist nicht nur unser 
Beruf - sie ist unsere Berufung. 

Bei uns stehen Sie als Gast im Vordergrund. 
Gerne beraten wir Sie und überzeugen mit 
unserem flotten und stets freundlichen Service. 

In unserem gemütlichen Gasthaus im Land-
hausstil richten wir auch gerne Ihre nächste 
Feier aus und machen jedes Fest zu einem be-
sonderen Anlass: mit geschmackvollem Essen, 
stilvoller Dekoration und liebevollem Service.«

7
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ODIN BLAUBEUREN8 WALDGASTSTÄTTE ZUM SCHILLERSTEIN

WIRTSCHAFT ZUM FASS

Saisonale Gerichte l Spezialitäten
-	Sommer: Tellersülzen
-	Winter: Schlachtplatte, Kesselfleisch
-	Wildgerichte
-	Hausgemachte Maultaschen
-	Do, Sa, So: Holzofenbrot und 

Hefezopf zum Mitnehmen

Saisonale Gerichte l Spezialitäten
- Wurstsalat nach Art des Hauses 
- Wechselnde Tagesangebote

Sonstiges
-	Biergarten mit Rasen, 
	 teilweise überdacht

Öffnungszeiten
Mi-Sa 17-0.30 Uhr

Sitzplätze
Innen 30
Außen 40

Hirschgasse 6, 89143 Blaubeuren
Telefon 07344 9290314
www.wirtschaftzumfass.de
joeyto@web.de

Gleißenburg 15, 89143 Blaubeuren
Telefon 07344 7669
schillerstein@t-online.de
www.schillerstein-blaubeuren.de

»Familiengeführtes Gasthaus, am Rande des Hochsträß in 
ruhiger Lage am Waldrand, mit Terrasse und Spielplatz.«

»Urige Kneipe mit schönem grünen Biergarten.  
Hausgemachte schwäbische Spezialitäten.«

9
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BÖRSLINGER HOF

Saisonale Gerichte l Spezialitäten
-	Spargel, Kürbis, Wild, Gans und Ente
-	Alkoholfreie Speisebegleiter
-	Sonntags Salatbuffet
Events
-	Magic Dinner
-	Frühstücksbuffets

Ballendorfer Weg 5, 89177 Börslingen
Telefon 07340 918999
info@boerslinger-hof.de
www.boerslinger-hof.de

»Regionale Gerichte und wahre Herzlichkeit 
--> Gastgeber sein ist unsere Leidenschaft!.«

11Ihr habt eine Feier? Wir feiern jedes Fest 
mit dir. Mit unserer mobilen Küche kochen 
wir an deinem Wunschort vor deinen 
Gästen oder servieren ein klassisches 
Catering. 

Bei uns kannst du aber nicht nur gut 
essen, sondern auch die Oma zu 
Weihnachten beeindrucken. Mit unseren 
Kochkursen wirst du zum Profi und 
schwenkst künftig ganz lässig die Pfanne. 

»In unserer regionalen und 
saisonalen Küche setzen wir 
alles daran die kulinarische 
Welt ehrlich, schmackhaft und 
bodenständig zu gestalten. 
Unser Wildfleisch wird größten-
teils selber gejagt, die Forelle 
teilweise selbst gefischt. 
Unsere wilden Wildprodukte 
komplett selbst hergestellt 
und der Gin nach dem Essen 
ebenfalls. Auf der Speisekarte 
werden Vegetarier, Veganer und 
Fleischliebhaber allemal fündig. 
Allergien oder Intoleranzen sind 
für unseren Küchenmeister und 
Inhaber kein Problem. In unserer 
offenen Küche seid Ihr herzlich 
willkommen und könnt die 
kulinarischen Geheimnisse aus 
unserem Koch locken.«

Karlstraße 62, 89143 Blaubeuren
Telefon 0172 4639363
hallo@odin-blaubeuren.de
www.odin-blaubeuren.de

Da wir klein und familiär sind, empfehlen 
wir dir am besten deinen Platz telefonisch 
oder per E-Mail zu reservieren.
Wir freuen uns auf dich! 

Saisonale Gerichte l Spezialitäten | Events
-	Regionales Restaurant mit saisonaler Karte
-	Für Veganer und Fleischliebhaber
-	Gin, der komplett selbst hergestellt wird
-	Wildwurst aus eigener Herstellung und 

teilweise aus eigener Jagd
-	Kochkurse

Öffnungszeiten
Mi-Sa 11-20 Uhr
So 10-20 Uhr

Sitzplätze
Innen 30/50/20
Außen 100

Öffnungszeiten
Fr 15-22 Uhr
Sa 16-22 Uhr
So 10.30-21 Uhr

Sitzplätze
Innen 26

Öffnungszeiten
Do-Sa 17-21 Uhr
So & Feiertag 11.30-20 Uhr

Sitzplätze
Innen 24/28/50
Außen 20/27
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DER WILDE WIRT12 13

Saisonale Gerichte l Spezialitäten
-	Wildgerichte
-	Schwäbische Schmankerl
-	Menüabende
-	Eigene Produkte 

Events
- Kochkurse
-	Grillkurse

Standorte 

Der Wilde Wirt
Lautern
Lautern 20
89134 Blaustein
Lautern 

Der Wilde Wirt
Ulm
Hafenbad 10
89073 Ulm

Nachhaltigkeit | 
Regionalität | 
Kreativität

»Es gibt kein besseres und nach-
haltigeres Fleisch als Wildfleisch. 
Respekt gegenüber der Natur und 
den erlegten Tieren steht für uns 
an erster Stelle. Das spiegelt sich 
auch in unserer Küche wieder. 
Mit großem Augenmerk auf nach- 
haltige Produkte und Fleisch aus 
der Region sowie Wildspezialitäten 
bieten wir hochwertige und 
schwäbische Gerichte.«

	 Lautern 20, 89134 Blaustein
Telefon 0151 67244163
www.derwildewirt.de  
info@derwildewirt.de 

Öffnungszeiten 
Lautern
Bitte informieren 
Sie sich auf unserer
Internetseite.

Sitzplätze Lautern 
Innen 70/100
Außen 300

Öffnungszeiten 
Ulm
Montag-Samstag 
11-18 Uhr

Sitzplätze Ulm
Innen 25 Stehplätze
Außen 40 

Saisonale Gerichte l Spezialitäten
- Hausgebrautes Bier 
- Schwäbische Klassiker
- Vegetarische und vegane Gerichte
- Glutenfrei auf Anfrage
- Hausgemachte Burger

Sonstiges
-	Tagungsräume von 26 m² bis 104 m²

Ulmer Straße 30, 89134 Blaustein
Telefon 07304 436990
www.klingenstein.online
info@klingenstein.online

Öffnungszeiten
Mo-Sa 17-22 Uhr
So & Feiertag 11-22 Uhr

Sitzplätze
Innen 200
Außen 100

Link zum Imagefilm

HOTEL l WIRTSHAUS l BRAUEREI KLINGENSTEIN
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Verbindung von Tradition  
und Moderne
»Genießen Sie unsere frische  
Küche. Wir haben eine wechseln-
de Speisekarte mit saisonalen 
Gerichten, schwäbischen 
Klassikern und neuen Kreationen 
unseres Küchenteams. Unser 
Biergarten direkt am Bach lädt 
zum Verweilen ein. Wir sind 
das erste dreistöckige Holzhotel 
Süddeutschlands.«

Hausgebrautes Bier
»Die handwerksfrischen Klingen-
stein Biere stehen für den natürli-
chen Ursprung unserer Rohstoffe. 
Quellfrisches Wasser, regionale 
Malze, feinster Aromahopfen und 
das nahe Naturschutzgebiet im 
Lautertal sind Gabe und Pflicht 
zugleich. Wir haben das Glück, 
natürliche Zutaten zu finden und 
sehen die Aufgabe, unsere Welt 
in ihrer Vielfalt für die Zukunft zu 
erhalten.«

Tagen und Feiern
»Erfolgreich Tagen in schöner 
Umgebung. 4 Räume mit je 26 m² 
und 2 Räume mit je 52 m², die 
variabel miteinander kombiniert 
werden können. Gerne sind wir 
auch der Veranstaltungsort für 
Ihre Feier.«
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PAULAS ALB - LIFESTYLE WIRTSHAUS

Saisonale Gerichte l Spezialitäten
-	Oktoberfestwochen
-	Spargelwochen
Events
-	Brauseminare
-	Bierverkostungen
- Hochzeiten

Hauptstraße 116, 89584 Ehingen
Telefon 07391 500460
info@adlerehingen.de
www.adlerehingen.de

»Lokal - Regional - Regiogenial! Wir setzen auf starke 
und nachhaltige Kooperationen mit regionalen Partnern.«

15

HOTEL EHINGER ROSE 

Saisonale Gerichte l Spezialitäten
-	Pfifferlinge
-	Spargel
-	Wild
Events
-	Feststadl & Kochkurse

Hauptstraße 10, 89584 Ehingen
Telefon 07391 2737
ehingerrose@t-online.de
www.ehingerrose.de

»Ein Familienbetrieb mit Flair und Herz!«

BRAUEREIWIRSCHAFT BERG

Saisonale Gerichte l Spezialitäten
-	Resche Schweinshaxe
-	Spargel, Kürbis, Gans und Ente
-	Leckere Fassbiere
Events
-	Bierevents in Brau- & BackStube
-	TapTable: 360° drehbare Schanksäule
Sonstiges
-	Tagungsraum bis 40 Personen

Öffnungszeiten 
Bitte informieren Sie
sich auf unserer
Internetseite.

Sitzplätze
Innen 130
Außen 80-150

Grad-Konrad-Straße 21, 89584 Ehingen-Berg
Telefon 07391 771733
wirtschaft@bergbier.de
www.bergbier.de

»Entdecken Sie die Biere der Berg Brauerei frisch gezapft & 
lassen Sie sich mit schwäbischen Gerichten verwöhnen.«

16

Saisonale Gerichte l Spezialitäten
- Gerichte aus eigenen Limousin-Rindern  

vom Rosenhof
-	Eigener Kräutergarten
-	Spargel, Bärlauch, Wild und Gans
-	Im Winter Raclette im Bierfass
-	Candle-Light-Dinner

»ankommen ~ wohlfühlen ~ 
genießen 

Das moderne Land-gut-Hotel  
und Restaurant Zur Rose befindet 
sich in Ehingen-Berg und ist ein 
***Superior-Hotel mit dem Gäste-
haus Villa Rose. 

Unser Hotel ist wie geschaffen 
für sorgenfreie Übernachtungen 
und Gaumenschmaus. 

In unserem Restaurant verwöh-
nen wir Sie mit regionaler und 
internationaler Küche. Tagungen, 
Seminare, Ihr Urlaub oder Ihre 
Ferien, Feiern und Hochzeiten 
werden bei uns zum Erfolg. 

Durch unseren Wellnessbereich 
können wir uns auch als kleines 
Wellness-Hotel bezeichnen.«

Graf-Konrad-Straße 5, 89584 Ehingen-Berg
Telefon 07391 70830
info@rose-berg.de
www.rose-berg.de

LANDGASTHOF & LAND-GUT-HOTEL ZUR ROSE

Öffnungszeiten
Di-So 11.30-13.30 Uhr &
ab 18 Uhr

Sitzplätze
Innen 75/100 
Außen 45

Öffnungszeiten
Mo-Sa 11.30-0 Uhr
So&Feiertag 11.30-23 Uhr

Sitzplätze
Innen 150
Außen 40

Sonstiges
-	Tagungs- und Festräume 
  bis zu 220 Personen

Öffnungszeiten
Mo-So 11-14 Uhr & 17-23 Uhr

Sitzplätze
Innen 120/220
Außen 120

14 17
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KÖHLERS KRONE 

GASTHAUS HIRSCH

REGINA`S FUTTERKISTE

Saisonale Gerichte l Spezialitäten
- Wildgerichte
-	Gerichte vom Spargel bis zum 

Kürbis
- Albquinoa und Dächinger Ziege
Sonstiges
-	Backhaus
-	Biosphärenladen

Saisonale Gerichte l Spezialitäten
- Rind vom eigenen Hof
- Selbstgebrannte Schnäpse
Sonstiges
- Brennereiführungen mit Verkostung
- Online Shop Brennerei
- Camping & Wohnmobilstellplatz

Saisonale Gerichte l Spezialitäten
-	Lammburger
-	Rote Wurst / Currywurst
-	Selbstgebackene Kuchen und 

Bauernhofeis
-	Verschiedene Wurstsorten vom  

Schaf zum Mitnehmen

Öffnungszeiten
1. Mai - 31. Oktober
Jeden So & Feiertag 
von 14-18 Uhr & auf 
Anfrage
Sitzplätze
Innen 45 
Außen 40

Heuweg 20, 72535 Heroldstatt
Telefon 07389 752
info@schwabenlamm.de
www.schwabenlamm.de

Rißtisser Straße 4, 89155 Erbach-Ersingen
Telefon 07305 4160
info@greiff-ersingen.de
www.greiff-ersingen.de

Drei-Kreuz-Straße 3, 89584 Ehingen-Dächingen
Telefon 07395 331
info@koehlers-krone.de
www.koehlers-krone.de

»Die Verbundenheit zur Region und unsere gelebte  
Gastfreundschaft bilden das Fundament unseres Tuns.«

»Im Gasthaus Hirsch laden Tradition und Gemütlichkeit 
zum Einkehren, Verweilen und Urlauben ein.«

»Wir sind eine familiengeführte Schäferei mit einer 
kleinen Gaststätte, in der Sie unsere leckeren Lamm- 
und Schafsspezialitäten genießen können.«

18
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LANDGASTHOF-HOTEL-LAMM

GASTHOF ZUM BAD

Saisonale Gerichte | Spezialitäten
-	Spargel, Pilze, Bärlauch
-	Wild
-	Osterlamm
-	Ungarische Wochen
-	Brasilianische & Amerik. Wochen

Saisonale Gerichte l Spezialitäten
-	Hummerschaumsüppchen 
-	Kartoffel-Garnelenmaultäschle
-	Saibling / Grüner Apfel / Kohlrabi / 

Meerrettich
-	Rücken vom Langenauer Rehbock
-	Zwiebelrostbraten

Öffnungszeiten
Do-So 11.30-14 Uhr 
& 17.30-20.30 Uhr
Sitzplätze
Innen 25/25/120
Außen 30

Öffnungszeiten
Di & Mi 18-22 Uhr
Do-Sa 12-14 &18-22 Uhr
So 12-14 Uhr
Sitzplätze
Innen 40/120
Außen 30

Burghof 11, 89129 Langenau
Telefon 07345 96000
info@gasthof-zum-bad.de 
www.gasthof-zum-bad.de

Lange Straße 35, 89150 Laichingen-Feldstetten
Telefon 07333 96910
info@landhotellamm.de
www.landhotellamm.de

»Generationsunternehmen in der 4. Generation. Geführt 
von Roland Fülle, Küchenmeister und staatlich geprüfter 
Gastronom, mehrfacher Goldmedaillengewinner bei 
internationalen Kochkunstausstellungen.«

»Gourmetrestaurant mit anspruchsvoller Küche. 
Ausgezeichnet mit dem Michelin Stern. 
Verarbeitung saisonaler Produkte.«

21
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PFLUGBRAUEREI HÖRVELSINGEN

Öffnungszeiten
Mo, Di, Do, Fr 11-22 Uhr
Sa 10-13.30 Uhr 
So 16-22 Uhr

Sitzplätze
Innen 30/40/100
Außen 200

Wirtsgasse 7, 89129 Langenau-Hörvelsingen
Telefon 07348 6237
post@pflugbrauerei.de
www.pflugbrauerei.de

»Familiengeführte, musikantenfreundliche Brauereigast-
stätte mit urigem Wirtshaus und herrlichem Biergarten.«

23

Öffnungszeiten
Mo-Mi, Fr, Sa 16-23 Uhr
So 11-23 Uhr

Sitzplätze
Innen 20/35/70
Außen 50

Saisonale Gerichte l Spezialitäten
-	Selbstgebrautes Bier
-	Mo & Fr: Spezialitäten vom eigenen 

Schwein & Hochlandrind
-	Di: Bratwürste
-	Do: frischer Leberkäse
Events
-	Bockbierfest im Hof um den 1. Mai

Öffnungszeiten
Mo, Di & Do. ab 17 Uhr
Mi, Fr & Sa 11.30-14 Uhr 
& 17-20.30 Uhr
So 11.30-20.30 Uhr 
Sitzplätze
Innen 28/33/40/50/140
Außen 50
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LANDGASTHOF KRONE

H-ALBZEIT

HOTEL OCHSEN

Saisonale Gerichte l Spezialitäten
-	Wildgerichte
-	Linsengerichte
-	Salate
Events
-	Schlachtfest

Saisonale Gerichte l Spezialitäten
-	Maultaschen
-	Linsen
-	Linsen-Burger
-	Zwiebelrostbraten
-	Brezelknödel

Saisonale Gerichte l Spezialitäten
- Saftige Steaks und knackige Salate
- Vegetarischen Genuss
- Köstliche Desserts
- Kinderkarte

Öffnungszeiten
Mo, Di, Do, Fr & So
11-14 Uhr
Jeden 1. Sonntag 
im Monat ab 18 Uhr

Öffnungszeiten
Mo-So 8-20 Uhr

Sitzplätze
Innen 18/30/200
Außen 100

Öffnungszeiten
Mo-Sa 17.30-20.30 Uhr
So 11.30-14 Uhr, 
17.30-20 Uhr
Sitzplätze
Innen 22/50/50/60/120/250  
Außen 60

Hauptstraße 12, 89188 Merklingen
Telefon 07337 96180
info@hotel-ochsen-merklingen.de
www.hotel-ochsen-merklingen.de

Nellinger Straße 25, 89188 Merklingen
Telefon 07337 924140
info@h-albzeit.de
www.h-albzeit.de

Lautertalstraße 36, 89584 Lauterach
Telefon 07375 262
info@krone-lauterach.de
www.kronelauterach.de 

»Familienbetrieb mit gutbürgerlicher Küche und  
schwäbischen Spezialitäten.«

»Schwäbische Gerichte und Spezialitäten, Bäckerei Becka-
Beck und Metzgerei Failenschmid - alles unter einem Dach..«

»Unser Restaurant bietet schwäbische Traditionsgerichte, 
internationale Köstlichkeiten und feine saisonale Menüs.«

25

26

Sitzplätze
Innen 50
Außen 30

Saisonale Gerichte l Spezialitäten
-	Bio-Lebensmittel aus eigenem 
	 Anbau und Aufzucht
-	Alle Speisen sind selbstgemacht, 

vom Kuchen bis zur Maultasche
-	Spanische Tapas
-	Jeden zweiten Sonntag Brunch

Sonstiges
-	Große Terrasse mit Spielplatz

Boschweg 15, 89129 Nerenstetten-Wettingen
Telefon 0172 4953824
www.biohof-casarural.de 
info@biohof-casarural.de 

CASA RURAL

Übernachtungsmöglichkeiten
2 Ferienwohnungen
2 Doppelzimmer 

Öffnungszeiten
Mi-Fr 15-22 Uhr
So 10-22 Uhr

Sitzplätze
Innen 35 
Außen 45

»Unser Restaurant bietet Ihnen 
schwäbische und spanische 
Spezialitäten. Bei uns befinden  
Sie sich auf einem Biohof und 
unser Speiselokal ist offiziell BIO- 
zertifiziert. Das bedeutet, dass alle 
unsere Speisen ausschließlich mit 
Lebensmitteln aus ökologischem 
Anbau zubereitet werden. Natür-
lich achten wir auch darauf, mit 
regionalen Anbietern zusammen-
zuarbeiten. 

Von der Maultasche bis zum 
Kuchen ist bei uns alles selbst-
gemacht, da wir keinerlei Fertig- 
produkte benutzen möchten. 
Grundsätzlich verwenden wir 
Dinkelmehl, da dieses bekömm-
licher ist als Weizenmehl.  
Scheuen Sie sich bitte nicht,  
nach vegetarischen, veganen oder 
glutenfreien Speisen zu fragen.  
Wir haben für alles eine Alter- 
native. Samstags können Sie bei 
uns Ihre private Feier ausrichten. 

Am Fuße der Schwäbischen Alb 
können Sie auf unserem Biohof 
übernachten und vom Balkon aus 
die Ruhe genießen.«

24 27
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LANDGASTHOF OCHSEN

Saisonale Gerichte l Spezialitäten
- Februar: Fisch
-	April/Mai: Spargel
-	Oktober: Schlacht- und Wildwoche
-	November: Gans
- Jeden ersten & letzten Freitag im 

Monat Spanferkel oder Mistkratzer

Öffnungszeiten
Mi-Sa 17-23 Uhr
So & Feiertage 
11-14.30 & 17-21 Uhr
Sitzplätze
Innen 25/40/50
Außen 60

Darrengasse 42, 89614 Öpfingen
Telefon 07391 6129 oder 07391 53150
info@ochsen-oepfingen.de
www.ochsen-oepfingen.de

»Gut schwäbisch Essen in gemütlicher Atmosphäre. 
Hausgemachte Wurst-, Nudel- und Brotsorten genießen.«

31

GOURMET ERLEBNISKÜCHE ALEXANDER BUCK

Saisonale Gerichte l Spezialitäten
-	Eigene Metzgerei
- Catering bis 2.000 Personen
Events
- Grill- und BBQ-Kurse
- Beef-Fine-Dining, Beef-Tasting
- Genießerabende

Öffnungszeiten
nach Vereinbarung 
und für Events

Sitzplätze
Innen 50
Außen 50

Zimmerplatzweg 6, 89611 Obermarchtal
Telefon 07375 202
www.party-buck.de
info@party-buck.de 

»Mit unserem Partyservice sorgen wir fürs perfekte Catering 
von Events. Und in unserer Erlebnisküche verarbeiten wir 
mit Ihnen gute Zutaten und feines Fleisch aus der Region.«

BRAUEREIGASTHOF ADLER

Saisonale Gerichte l Spezialitäten
-	Schlutzkrapfen, Tellersulze 
-	Sudpfännle, Rehmaultaschen
-	Saure Kutteln
-	Hausgebraute Biere
-	SB-Shop 

Öffnungszeiten
Mo-Do & Sa ab 17 Uhr

Sitzplätze
Innen 30/40/50/150
Außen 100

Biberacher Straße 17, 89613 Oberstadion-Moosbeuren
Telefon 07357 921990
info@brauereigasthof-moosbeuren.de
www.brauereigasthof-moosbeuren.de

»Der familiengeführte Betrieb ist überregional für seine 
gute Küche bekannt, nach dem Motto „von der Region für 
die Region“ werden regionale Produkte in Kochtopf und 
Sudkessel zu Gaumenfreuden gezaubert.«

32

KLOSTERGASTHOF ADLER

BERGHOFSTÜBLE

Saisonale Gerichte l Spezialitäten
-	Hähnchen und Gänse aus 
	 eigener Aufzucht
-	Bärlauchgerichte
-	Spargelgerichte
- Hausgemachte Nudelgerichte
-	Gerichte mit Pfifferlingen
-	Innereien und Saure Kutteln

Saisonale Gerichte l Spezialitäten
-	Bärlauchgerichte
-	Spargelgerichte
-	Hausgemachte Maultaschen
- Hausgemachte Nudelngerichte
-	Hähnchen- und  

Wildschweinburger
-	Hähnchen und Gänse aus 
	 eigener Aufzucht

Reutlingendorfer Straße 5, 89611 Obermarchtal
Telefon 07375 266
info@berghofstueble.de
www.berghofstueble.de

Hauptstraße 1, 89611 Obermarchtal
Telefon 07375 9225320
info@klostergasthof-adler.de
www.klostergasthof-adler.de

29

»Mit neuem Konzept und angenehmem Ambiente 
wollen wir unseren Gästen einen schönen Aufenthalt 
mit regionalen und saisonalen Gerichten ermöglichen. 
Der Klostergasthof bietet Platz für alle Anlässe 
wie Hochzeiten, Geburtstage, Taufe, Kommunion, 
Konfirmation und auch schmerzliche Abschiede wie 
Trauerfeiern im angemessenen Rahmen.«

»Am Fuße der sonnenverwöhnten Schwäbischen 
Alb, direkt an der Donau gelegen, erwartet Sie 
unverfälschte schwäbische Gastlichkeit. Gemüt-
liche Gasträume, Gästezimmer zum Erholen, eine 
vorzügliche Küche mit schwäbischen Spezialitäten 
und gepflegte Getränke machen einen Aufenthalt 
behaglich und schön.«

Sitzplätze
Innen 45/100 
Außen 60

Sitzplätze
Innen 30/50
Außen 60

Öffnungszeiten
Mo, Di & Do bis 
So 10-22 Uhr

Öffnungszeiten
Di-So 11-22 Uhr

3028



46 47

AUSTERMANN`S LANDGASTSTUBE

Saisonale Gerichte l Spezialitäten
-	Schwäbisch kulinarischer Streifzug
-	Saure Kutteln
-	Tellersülzen
-	Spargel aus Schwörzkirch
-	Wild aus heimischen Wäldern

Öffnungszeiten
Mi-Fr 11-14 Uhr,
Do 11-14 Uhr & 17-21 Uhr, 
Sa,So & Feiertag 11-21 Uhr
Sitzplätze
Innen 25/40
Außen 30

Beim Kogelstein 2, 89601 Schelklingen-Schmiechen
Telefon 07394 1698
www.austermanns-landgaststube.de
austermannslandgaststube@t-online.de 

»Seit 1984 familiär geführtes Landgasthaus. Wir bieten 
zu jeder Jahreszeit die passenden Gerichte aus regionaler 
Küche. Unser Motto: gemütlich einkehren und verweilen, 
regional genießen.«

35

HOTEL GASTHOF RÖSSLE

Saisonale Gerichte l Spezialitäten
-	Rösslewirt`s Hofkäserei
-	Biergarten, Wintergarten
-	Grillabende im Sommer
-	Schlachtplatte im Herbst
- Rustikaler Heuboden

Öffnungszeiten
Mo-Fr ab 17 Uhr
Sa 11-14 Uhr & 17-22 Uhr
So & Feiertag 11-15 Uhr
Sitzplätze
Innen 80/100
Außen 60

Donnstetter Straße 10, 72589 Westerheim
Telefon 07333 6794
info@roessle-westerheim.de
www.roessle-westerheim.de

»Als Traditionshaus in 5. Generation heißen wir Sie im 
Luftkurort Westerheim herzlich willkommen.«

36

GASTHAUS ZUM SCHLÖSSLE

Saisonale Gerichte l Spezialitäten
-	Hausgemachtes Bauernbrot
-	Selbstgebackene Kuchen
Sonstiges
- Höhle des Löwenmenschen
- Großer Biergarten

Öffnungszeiten
Di-So ab 11 Uhr

Sitzplätze
Innen 20/25/40/60
Außen 200

Lindenau 1, 89192 Rammingen-Lindenau
Telefon 07345 5312
www.ausflug-lindenau.de

»Lindenau - wir stehen für Essen mit Tradition aus unserer 
schwäbischen Heimat und sind Ausgangspunkt  
für Wanderungen und Radtouren ins Lonetal.«

BISTRO³ IM HGS³

Saisonale Gerichte l Spezialitäten
- Donnerstags Steak for 2
-	Kunstausstellungen
-	Familienfeiern
Events
- Kunstausstellungen
- Familienfeiern
Sonstiges
- Tagungsräume 23m²/23m²/57m²
- Vinothek 12 Sitzplätze
- Panoramadeck 50 Sitzplätze

»Das HGS³ Konzepthotel liegt im 
idyllischen Achtal in Schelklingen 
am Fuße der Schwäbischen Alb 
und präsentiert sich mit seiner 
modernen Ausstattung als einzig-
artiges 4*-KONZEPT-Hotel. Das 
Hotel bietet jeden erdenklichen 
Komfort sowohl für die Arbeit 
als auch für die Freizeit.

Gleiches gilt für das in der
Region einmalige Panoramadeck 
mit seinem lässigen Lounge-
Ambiente und das Bistro³ mit 
dem gemütlichen Biergarten. 
Hier können Besucher in wohl- 
tuender, ruhiger Atmosphäre 
die Köstlichkeiten unserer Küche 
genießen. 

Ein besonderes Highlight ist die 
Vinothek mit einer attraktiven 
Auswahl edler Weine und  
erlesener Spezialitäten.«

Heinrich-Günter-Straße 3, 89601 Schelklingen
Telefon 07394 931490
www.hgs3.de
info@hgs3.de

Öffnungszeiten
Täglich 17-22 Uhr

Sitzplätze
Innen 12/50
Außen 50/50
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Eventlocations
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Erleben Sie in unseren exklusiven 
Eventlocations die perfekte Umgebung 
für Ihre ganz private Traumfeier. 

Ob Hochzeiten oder Geburtstage, 
ob in der Natur oder im Stadl,
ob mit Bewirtung oder Catering,
hier findet jeder Feierwillige sein
ganz besonderes und individuelles Fest!

GASTHAUS LAMM

Dorfstraße 56, 89143 Blaubeuren-Asch
Telefon 07344 6419
info@fewo-lamm.de
www.fewo-lamm.de

2

TAGUNGSZENTRUM BLAUBEUREN
»Wir bieten eine einzigartige Location mit moderner 
Ausstattung. Gerne planen wir gemeinsam mit Ihnen, 
Ihre Großveranstaltung ab 100 bis 600 Personen.«

1

Hessenhöfe 33, 89143 Blaubeuren-Hessenhöfe
Telefon 07344 959200
info@tagungszentrum-blaubeuren.de 
www.tagungszentrum-blaubeuren.de 

Zusatzleistungen
- Deko
- DJs und Bands
- Tagungstechnik
Sitzplätze
Innen 170

»Zertifizierter regionaler Genuss mit hohem Bio-Anteil für 
Ihre Feier im LammwirtStadel.«

Ausstattung
- Multifunktionshalle 
	 „Blaubeurer Alb“ mit 1.200 m²
-	9 weitere Tagungsräume 
	 zwischen 32 und 416 m²
-	Festzelt/Foyer/Bar

-	Umfangreiches Inventar
-	Persönlicher Ansprechpartner
-	330 Übernachtungsmöglichkeiten
-	400 kostenfrei Parkplätze

Zusatzleistungen
- Catering
- DJs und Bands
- Deko

Ausstattung
-	Lammwirtstadel mit bis 
	 zu 170 Plätzen
-	Catering und Partyservice 
-	Übernachtungsmöglichkeit 
	 für Ihre Gäste
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In unserem Hofladen „ Wunderkammer“ bieten 
wir Ihnen Rindfleisch und Wurstwaren aus 
eigener Aufzucht an, sowie Eier, Nudeln, Öle, 
Liköre, Apfelsaft und viele weitere saisonale, 
regionale Produkte und Geschenkideen. 
Genießen mit Herz. 

Außerdem sind wir zertifizierter Lernort Bauernhof 
Betrieb. Schulklassen sind herzlich willkommen. 
Wir freuen uns auf Ihren Besuch.

Sitzplätze
Innen 160

Zusatzleistungen
-	Catering möglich über den 
	 Gasthof Adler in Oberstadion

Umgeben von den Sehenswürdigkeiten
- Christoph-von-Schmid-Gedenkstätte 
- Pfarrhaus 
- St. Martinuskirche 
- ein einzigartiges Krippenmuseum

Begleitprogramm
Führung durch die Ortsmitte, dem historischen Krippenmuseum, 
der Christoph-von-Schmid-Gedenkstätte und der St. Martinuskirche.

»Die ländlich, reizvolle, 
“hoimelige” Art gibt Ihrem 
Fest und Ihrem Anlass einen 
besonderen Rahmen. Bei uns 
finden Sie die passende Räum-
lichkeit für ca. 60 Personen mit 
herrlicher Terrasse! 
Egal ob Familienfeier, Hochzeit, 
Jubiläum, Geburtstag, Taufe,
Workshop, etc. … gerne be-
wirten wir Sie und Ihre Gäste.«
Familie Waldraff

HOIMELIG
EINLADEND
UNERMÜDLICH
BEZAUBERND
LIEBLICH
UNKOMPLIZIERT
MUTIG
ENGAGIERT

HEUBLUME - FEIERN MIT ❤ BÜRGERSAAL OBERSTADION

Hauptstraße 41, 89185 Hüttisheim
Telefon 07305 1781106
info@heublume-feiern-mit-herz.de 
www.heublume-feiern-mit-herz.de 

Kirchplatz 29, 89613 Oberstadion
Telefon 07357 92140
info@oberstadion.de
www.oberstadion.de 

3 4

Sitzplätze
Innen 60
Außen 40

Zusatzleistungen
-	Service 
-	Dekoration

Der Bürgersaal - 
ein Festsaal mit Charme
»Das ehemaligen Ökonomiege-
bäude der Brauerei „Sprißler“, 
aus dem Jahr 1808 wurde von 
der Gemeinde umgebaut. 
Daraus entstand der Bürgersaal 
im restaurierten Fachwerkge-
bäude im Ortszentrum von Ober- 
stadion. Die perfekte Räumlich-
keit für Ihr Fest. Egal ob Hochzeit, 
Geburtstag, Familien- oder 
Firmenevents. Er bietet Platz für 
160 Personen, bei Bedarf kann 
mit einem Zelt erweitert werden.

Vereinbaren Sie einen Termin zur 
Besichtigung oder Besprechung 
mit uns. Wir freuen uns auf Ihren 
Besuch.«

Das macht unseren Betrieb 
besonders
»Eine standesamtliche Trauung 
unter freiem Himmel? 
Bei strahlendem Sonnenschein 
diesen besonderen Moment 
genießen? Warum nicht? 
Neben dem Trauraum im Stan-
desamt, bieten wir auch Trau-
ungen im romantischen Pavillion 
hinter dem Bürgersaal an.«
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Ausstattung
- Professionelle Gastronomie-Küche 
	 zur alleinigen Nutzung
- Großer Gesellschaftsraum mit Platz  
	 für 120 Personen
- Kaminzimmer mit Küche
- Hobbyraum im Souterrain mit Tisch-
	 tennisplatte, Billardtisch, Tischkicker 
- Fußballplatz und Volleyballfeld
- Weitläufige Grünfläche 15.000 m² 
- Windgeschützter Grillplatz
- freies WLAN
- Parkmöglichkeiten
 

»Herzlich willkommen im idyllisch 
gelegenen Alb Schlosshof in 
Schelklingen!

Diese außergewöhnliche 
Location liegt im Herzen des 
Biosphärengebietes Schwäbische 
Alb zwischen Stuttgart und Ulm  
und bietet Ihnen in idyllischer  
Alleinlage das naturnahe Ambi-
ente für Ihre Veranstaltung.  

Auf der großen Sonnenterrasse 
empfangen Sie Ihre Gäste und 
genießen den Blick auf Wälder 
und Felder. Der Saal bietet viel 
Raum für ein „Coming Together“. 
Das Kaminzimmer lädt zum 
Entspannen ein. Ihre Gäste 
übernachten in Landhaus-
Appartements.«

ALB SCHLOSSHOF

Schlosshof 52, 89601 Schelklingen-Hütten
Telefon 07384 952217
verwaltung@schlosshof-info.de
www.schlosshof-info.de 

Stubersheimer Hof
73340 Amstetten-Stubersheim
Stadl 100 Sitzplätze
Siehe Seite 32

Köhlers Krone
89584 Ehingen-Dächingen
Kronensaal 120 Sitzplätze
Siehe Seite 40

Gasthaus Hirsch
89155 Erbach-Ersingen
Festsaal 70 Sitzplätze
Siehe Seite 40

Der Wilde Wirt
89134 Blaustein-Lautern
Festsaal 70 Sitzplätze
Siehe Seite 36

Paulas Alb
89584 Ehingen
Almhütte 120 Sitzplätze
Siehe Seite 38

Hotel l Wirtshaus l Brauerei
Klingenstein
89134 Blaustein
Herrlingen 120 Sitzplätze
Dietingen 65 Sitzplätze
Siehe Seite 37

Pflugbrauerei Hörvelsingen
89129 Langenau-Hörvelsingen
Festsaal 100 Sitzplätze
Siehe Seite 41

Hotel Ehinger Rose
89584 Ehingen
Feststadl 100 Sitzplätze
Siehe Seite 38

Landgasthof & 
Land-Gut-Hotel zur Rose
89584 Ehingen-Berg
Festsaal 220 Sitzplätze
Siehe Seite 39

5

Zusatzleistungen
- Catering & Co.
- Getränke
- Blumenschmuck
- Dekoration
- Übernachtungen 
- Musik & Equipment
- Teamevents

Sitzplätze
Innen 120

Eventlocations der Gastronomiebetriebe
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ALB-DONAU-KREIS

freizeitkarte Übersichtskarte mit Ausflugszielen

familienspaß

camping

Freizeitangebote für die ganze Familie

Camping, Zelten, Wohnmobilstellplätze

Wandertouren

Fahrradtouren

Höhlenreich

Sehenswert

Landgenuss

Eiszeitpfade - 20 Rundwege

Erlebnistouren  - Rund- und Streckentouren

Höhlen, Quellen, Eiszeitschätze

Kultur, Geschichte, Landschaft

Regionales, Gastronomie, Eventlocations

Erlebnisangebote Tagesausflüge und Kurzreisen

Alb-Donau-Kreis · Tourismus · Schillerstraße 30 · 89077 Ulm
Telefon 0731 - 1 85 14 51 · tourismus@alb-donau-kreis.de
www.tourismus.alb-donau-kreis.de

Bestellservice:

UNESCO-Welterbe Höhlen und Eiszeitkunst der Schwäbischen Alb

Kostenlose Broschüren

„Alb Inclusive“ Urlaub:

Bus, Bahn und Erlebnisse gratis.

albcard.de

„Alb Inclusive“ Urlaub:

Bus, Bahn und Erlebnisse gratis.

albcard.de

Mit der AlbCard genießen Sie kostenlos und an jedem 
Urlaubstag aufs Neue die Top-Sehenswürdigkeiten der 
Region - und das schon ab der ersten Übernachtung. 
Eine Übersicht der teilnehmenden Gastgeber und 
Leistungspartner sowie weitere Informationen unter 
www.albcard.de

Hotel Ochsen
89188 Merklingen
Festsaal 250 Sitzplätze
Tenne 60 Sitzplätze 
Siehe Seite 42

Brauerei Gasthof Adler
89613 Oberstadion-Moosbeuren
Sud-Stall 150 Sitzplätze
Siehe Seite 45

Gourmet Erlebnisküche
Alexander Buck
89611 Obermarchtal
Erlebnisküche 50
Siehe Seite 45

Hotel Gasthof Rössle
72589 Westerheim
Heuboden 80 Sitzplätze
Siehe Seite 47

Klostergasthof Adler
89611 Obermarchtal
Feststadl 100 Sitzplätze
Siehe Seite 44
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